
今もなお人気ある作家、手塚治虫氏のマンガ「ブ
ラック・ジャック」と『神戸珈琲職人』のコラ
ボレーション！カップに載せてお湯を注ぐだけ
で香り豊かな本格的なレギュラーコーヒーが味
わえます。二種類のドリップバッグコーヒーが
織りなす世界を、ブラック・ジャックとピノコ
と一緒にどうぞお楽しみください。

『珈琲のまち』神戸で昭和 7 年に創業

『神戸珈琲職人』とは

『神戸のロースター』としてのこだわり

本社所在地：神戸市灘区灘南通 6 丁目 2-20
Ｔ　Ｅ　Ｌ ： 078-871-2222（代）
Ｆ　Ａ　Ｘ ： 078-871-2229
代　表　者：代表取締役  北浦 正英
創　　　業：昭和 7 年
設　　　立：昭和 29 年 2 月
資　本　金：3,500 万円
従 業 員 数：26 名
事業の内容：コーヒー及び紅茶加工・ 卸販売
　　　　　　コーヒー関連器具及び喫茶
　　　　　　レストラン用食材卸販売

主な販売先：
神戸ベイシェラトンホテル
リーガロイヤルホテル
ホテルグランヴィア大阪
都ホテル京都八条
京都ホテルオークラ
ホテル竹園芦屋、資生堂パーラー
ベルクラシック、萬栄・ニューム
有馬ロイヤルゴルフクラブ
ネスタリゾート神戸
コンチェルト・ルミナス神戸２

神戸珈琲職人のロゴマーク

※同社は 2015 年 10 月よりカフェを展開。当社がコーヒーを提供しています。

当社の商品

良質な生豆を手間をかけて焙煎する―。
これは、コーヒーを販売する会社としては基本的なこと。
私たちは神戸で長い歴史を持つロースターとして、
“すべての社員が珈琲のプロ「珈琲職人」である” という
一つの信念を貫いています。社員一人一人が「神戸珈琲
職人」として、コーヒーの魅力を伝えていきます。

100 年前、現在日本有数のコーヒー輸入港で
ある神戸港から多くの方がコーヒー大国ブラ
ジルに旅立ち、現在でも栽培に従事していま
す。日本のコーヒー輸入量は世界第 3位。そ
の半分が神戸港に陸揚げ。また元町には日本
で最初にコーヒーを販売したお店 『放香堂』 
さんがあります。
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c o m p a n y  p r o f i l e会社概要

コーヒーの味を決めるのは豆と焙煎。これにこだわる
のはもちろんのこと、神戸珈琲職人は時代の嗜好に
あった味を追い求めています。
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